$LEDZ PROMOCJE | Nowoscl NA 1 /SUSHISTREFARYNEK/

0SUSHI STREFA

PRZYSTAWKI

@ carpPacciO
(carpaccio z tososia
\"/ w cytrusowo-oliwnym sosie)
\\_—/ TATAR SALMON
v (tatar z tososia)
TATAR TUNA

(tatar z tuhczyka)

# EDAMAME

(straczki fasoli na stono)

GYOZA

(pierozki z kurczakiem, tososiem

lub wegetarianskie) /6 szt./

© TUNA TATAKI

(opiekany tunczyk zanurzony

w cytrusowo-sojowym sosie) /5 szt./
CRUNCHY BITES

(tatar z tososia na chrupigcym ciescie)

/4 szt./

IKA PANKO

(krazki kalmara w panierce panko)

/5 szt./

© @ VEGE TEMPURA

(mix warzyw w tempurze)

© @ FRYTKI Z BATATOW

(frytki ze stodkich ziemniakdéw)

ZUPY
@ MISOSHIRU

(zupa na bazie pasty sojowej

z algami i tofu)

MISOSHIRU SAKE

(zupa na bazie pasty sojowej

z algami, tofu i tososiem)
WANTANG

(japonski rosét

z pierozkami z kurczakiem,

tososiem lub warzywami)

§ Tom Yum KuNc

(pikantna zupa z krewetkami,
grzybkami stomkowymi

i mlekiem kokosowym)

© Tom KHA GAI

(aromatyczna tajska zupa kokosowa
z limonka i kurczakiem)

§ cHAMPONG

(pikantna zupa z owocami morza,
warzywami i makaronem udon)
BEEF RAMEN

(bulion wotowy z makaronem ramen,
z dodatkiem wotowiny, pak choya,
grzybéw mun oraz jajka)

© Duck RAMEN

(bulion z kaczki z makaronem ramen,
z dodatkiem kaczki, grzybéw shiitake,
edamame oraz jajka)
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SALATKI

& dximerr 12

(tradycyjna ostra satatka koreanska)
@ GOMA 12-

(satatka z trawy morskiej)
@ WAKAME 12-

(tagodna satatka z glonéw wakame)

DANIA CIEPLE

SALMON TERIYAKI 45~
(grillowany toso$ z ryzem oraz
z podsmazanymi warzywami)
DucK TERIYAKI 49;
(piers kaczki z ryzem
oraz szpinakiem baby)
© §E81soBA 39
(makaron soba z krewetkami
smazonymi na masle)
EBI TEMPURA 39-
(krewetki w chrupigcym
ciescie tempura) /6 szt./
@ CHIRASHI 35;
(kawatki tososia, krewetki
w tempurze, edamame,
mango, grzyby shiitake
podane na ryzu)
©UDON vak! 29
(makaron udon z kurczakiem
i warzywami w sosie ostrygowym)

GUNKAN MAKI e

TATAR SALMON 19-
(tatar z tososia)
TATAR TUNA 21-
(tatar z tunczyka)
EBI SALAD 19-
(satatka z krewetek)
SURIMI SALAD 18-
(satatka z surimi)

HOSOMAKI s

@ WARZYWA 127
RYBY/OWOCE MORZA 16;

SASHIMI

MALE /8 szt./ 35~
SREDNIE /15 szt./ 65
DUZE /25 szt./ 90O~



STREFA FUSION

CALIFORNIA MAKI:

DOUBLE TEMPURA ROLL
(krewetki w tempurze, owiniete
tososiem w tempurze,

posypane kawiorem)

© § TUNA TATAKI

(opiekany tunczyk, ogérek,
oshinko, obtozony halibutem

z marynowanym korzeniem wasabi)
@ SAKE UNAGI ROLL

(tosos, tykwa w tempurze,
owiniete wegorzem i awokado)
CRUNCHY ROLL

(kalmar w panko, ogérek, tykwa,
obtozone satatka z krewetek)

FUTOMAKI:

§ GUACAMOLE EBI

(smazone krewetki, tosos,

ogorek, guacamole)

@ SAKE TEMPURA ROLL
(pieczony tosos, mango,

cata rolka zapiekana w tempurze)
@ CEVICHE ROLL

(toso$ marynowany w soku z cytruséw,
smazone tofu, szczypior,

papryka, obtozone awokado)

{§ SPIDER ROLL

(krewetka tygrysia smazona, ogérek,
jalapeno, w ptatku sojowym)
SASHIMI ROLL SALMON

(toso$, krewetki parzone, oshinko,
awokado, zwiniete w ogérku)
SASHIMI TAMAGO ROLL

(krewetki w tempurze, toso$, ogérek,
oshinko, zwiniete w tamago)

CALIFORNIA MAKI ¢z

SURIMI

(paluszek krabowy, ogérek, tykwa)
TUNA

(tunczyk, ogérek, oshinko, por)

© EBi

(parzone krewetki, ogérek,

mango, tamago)

§ spicy ROLL

(krewetki w tempurze, toso$, ogorek,
oshinko, obsypane schicimi)
RAINBOW

(krewetki w tempurze, ogérek,
oshinko, owiniete tososiem,
tunczykiem, maslang)

@ GoLp

(foso$, awokado, owiniete fososiem)
© BUTTERFISH

@ (maslana, ogérek, kanpyo,
} grzyby shiitake)
TOBIKO

(toso$, awokado, obsypane kawiorem)
DRAGON PLATINIUM

(krewetki w tempurze, ogérek,
oshinko, owiniete wegorzem)

EBI + TATAR SALMON

(krewetki w tempurze, ogérek, oshinko,
owiniete tatarem z tososia)
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NIGIRI

SAKE / t0Os0O$

GRILL SAKE / OPIEKANY tOsO$
MAGURO / TUNCZK

IBODAI / MASLANA

EBI / KREWETKA

UNAGI / WEGORZ

@ oHio/ HALIBUT

ui l ')ll

7

TAMAGO MAKI

PHILADELPHIA TAMAGO ROLL
(tosos, awokado,

serek philadelphia)

GRILL SALMON TAMAGO ROLL
(pieczony tosos, ogdrek, tykwa)

( VEGETARIAN TAMAGO ROLL
(awokado, ogérek, kanpyo,
grzyby shiitake, oshinko)
SURIMI TAMAGO ROLL
(paluszek krabowy w tempurze,
jalapeno, tykwa)

@ EBI TEN TAMAGO ROLL
(krewetki w tempurze,

ogorek, oshinko)

TUNA TAMAGO ROLL

(tunczyk w tempurze,

ogorek, oshinko)

© 1kA PANKO TAMAGO ROLL
(kalmar w panko, por, ogorek)
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FUTOMAKI

(grzyby shiitake, papryka,

ogorek, oshinko, kanpyo)

SALMON PHILADELPHIA

(tosos, awokado,

G) serek philadelphia)
Ye SURIMI SALAD
@ uy (satatka z paluszka
krabowego, ogdrek)

TATAR SALMON

(tatar z tososia, ogérek)

TATAR TUNA

(tatar z tunczyka, ogorek)

GRILL SALMON

(pieczony tosos$, awokado, kanpyo)
GRILL UNAGI

(pieczony wegorz, awokado, ogérek)
GRILL BUTTERFISH

(pieczona maslana, grzyby

shiitake, ogérek)

EBI TEN

(krewetki w tempurze,

oshinko, ogérek)

@ OHIO TEN

(halibut w tempurze, ogérek,
kanpyo, grzyby shiitake)

TUNA TEMPURA

(tunczyk w tempurze,

ogoérek, oshinko)

IKA TEN

(kalmar w tempurze,

ogorek, kapyo)

TATAR TEMPURA

(tatar z tososia w tempurze)

65ZT.
19-

21-

23~

25~

267

31-




LESTAWY MASTERA

WYMIEN 3 SKEADNIKI, ZA KTORYMI NIE PRZEPADASZ, A NASI
MASTERZY STWORZA ZESTAW SPECJALNIE DLA CIEBIE

15 KAWALKOW (3 szt. nigiri, 6 szt. Futomaki, 6 szt. California maki) 657
30 KAWALKOW (6 szt. nigiri, 12 szt. Futomaki, 12 szt. California maki) 115-
60 KAWALKOW (12 szt. nigiri, 24 szt. Futomaki, 24 szt. California maki) 210r

STREFA DLA DZIECI HERBATA

EARL GREY 11-

CHO,CQ TAMAGO 14 ( a ) ZIELONA HERBATA 11-
(a’la nalesnik z nutella) ‘ (gunpowder, jasminowa,
NUGGETSY 19- wiéniowa, ryzowa)

(kawatki kurczaka w panko,
z frytkami z batatéw) /5 szt./
TEMARII 10~

(kulki ryzowe) /8 szt./
N NG 147 KAWA

(nigiri z opiekanym tososiem) /4 szt./ ESPRESSO 6
©Hosomak  18; ] AMERICANO 8-

(hosomak z pieczonym tososiem CAPPUCINO 9-

w ptatku sojowym) /8 szt./ LATTE 11-

DESERY NAPOJE

7YX X TAPIOKA Z MUSEM Z MANGO 127
LODY W TEMPURZE 197
. LODY Z ZIELONEJ HERBATY 157

NAPOJE GAZOWANE 6-
(pepsi, pepsi max, 7 up,
mirinda, tonic, ice tea)

SOKI  6;
(pomaranczowy, jabtkowy,
grejpfrutowy, pomidorowy, czarna porzeczka)

Wl N A % d WODA GAZOWANA / NIEGAZOWANA  5-
|

ALOES 10-
SOK SWIEZO WYCISKANY 14;
(pomaranczowy, grejpfrutowy)

WINA MUSUJACE:
PROSECCO RIONDO COLLEZIONE 75-

WINA BIALE:
NEBLINA SAUVINGON BLANC 15- 65-
RIESLING KABINETT RUDOLF MULLER 18- 8O-

ZAFRICO 157 65- P I WA

WINA CZERWONE:
NEBLINA MERLOT 15 70-
BODEGA NORTON BARREL SELECT 90-

TYSKIE 8-
PILSNER URQUELL 12-
KSIAZECE 10-

(Pszeniczne / Czerwony Lager)
PIASECZYNSKIE 14~

(Jasne, Ciemne, LeSne, APA)
LECH FREE 7-
AsSAHI 12f

WINA JAPONSKIE:
CHOYA ORIGINAL 15- 50-
NUWANG LYCHEE 15- 50-

DODATKI

SOS TERIYAKI 3-
SOS SPICY MA)O 3-

IMBIR 3~ )
WASABI 3~
~— PORCJARYZU 7-

RODUKTY MOGA ZAWIERAC
. . E ILOSCI: SOJI, SEZAMU,
DO GRUP POWYZE) 4 OSOB DOLICZAMY 10% SERWISU PSZENICY, MLEKA | JECZMIENIA




